SO holoen

HAV & RESTAURANG

Valborgsmeny 2009 a 595kr

Gron sparris och 16jrom

% 3% %

Carpaccio med kronartskocka, jungfrusallad,
rodIok, kapris, dijonsenap och saltgurka

* % %

Citronbakad rédingfilé med brandade,
provencalska grénsaker och avrugakaviar

alternativ varmrétt

Kryddbakad majskyckling med kantarellrisotto
och parmesanskum
Varm brie med timjanhonung
och crostini
Citrontimjan pannacotta med rarérda skogsbar,
citronmeliss och chokladsmulor

s 3k %

kaffe och tryffel

Ett lyxigt vinpaket fér 350 kr per fantastisk gast

ett glas cava

10 cl les princes abbés pinot gris, alsace, frankrike 10 cl brancaia tre, toscana, italien
18 cl georges faiveley bourgogne blanc, frankrike (till rédingen) eller

18 cl mo salinas, alicante, spanien (till majskycklingen)

6 cl dow's tawny port, portugal

6 cl la lupa moscato d'asti, piemonte, italien

Ett lyxigare vinpaket fér 470 kr per finfin gast

ett glas champagne

10 cl pazo de sefiorans albarifio, rias baixas, spanien 10 cl parcela no 7, aconcagua valley, chile
18 cl tyrrell's vat 1 semillon, hunter valley, australien (till rédingen) eller

18 cl poggio castagno brunello di montalcino, toscana, italien (till majskycklingen)

6 cl dow's tawny port, portugal

6 cl la lupa moscato d'asti, piemonte, italien

Bockholmen hav & restaurang AB, Box 7019, 170 07 Solna
Information och bordsbestéllning: 08-624 22 00, info@bockholmen.com
www.pbockholmen.com




